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PRESENTACION

La presente investigacion tuvo como fin realizar la extracciéon vy
caracterizacion fisica, quimica, cromatogréfica y espectrofotométrica del

aceite de mani (Arachy hipogaea L.).

En el Capitulo I; referido al Problema de Investigacion, se esboza el
problema, los objetivos de investigacion, las variables de la investigacion y

las hipotesis correspondientes.

El Capitulo Il: enmarca lo que es el marco teorico, donde se mencionan los
antecedentes del estudio enfocandonos en el aceite de mani, su
caracterizacion de componentes y la extraccion de aceite por prensado

hidraulico en caliente.

En el Capitulo Ill, dentro de este capitulo definimos el tipo de metodologia,
tipo y disefio del estudio, poblacion, muestra, técnicas de procesamiento de
los datos.

En el Capitulo IV, en este capitulo damos a conocer los resultados obtenidos
de los datos procesados, estos resultados son presentados por medio de
tabla, grafico con sus respectivas interpretaciones y discusiones.

Por ultimo, tenemos la conclusién, recomendacion y fuentes bibliogréficas.



RESUMEN

Madre de Dios es uno de los departamentos del Peru que no registra datos
estadisticos de produccion de mani. Es un cultivo nuevo que se siembran en
pequefas parcelas, con semillas introducidas de otras regiones como mani
blanco de la variedad Pinto Recodo obtenida de la region de San Martin,
como una oportunidad para el desarrollo de la agroindustria nacional,
mediante la transformacién y generacion de valor agregado de las semillas y
subproductos a través de la investigacibn de las grasas alimentarias
mediante los métodos de extraccion adecuados. El presente trabajo de
investigacion referido a la extraccion del aceite por el método de prensado
hidraulico, se realiz6 tomando en cuenta los parametros de temperatura,

presion y tiempo que influyen en el rendimiento de extraccion del aceite.

El objetivo principal fue extraer y caracterizar el aceite de mani Arachis
hypogaea L. mediante los métodos: fisico, quimico, cromatografico y
espectrosfotométrico, producido en el distrito de Ifapari, provincia de
Tahuamanu, departamento de Madre de Dios. La metodologia empleada
para determinar fue en base a los Objetivos Especificos planteados en la

presente investigacion lo cual fue deductivo que permitio llegar a nuevas

conclusiones y analitico que permitio construir las teorias cientificas.

Los principales resultados obtenidos mostraron en lo que respecta a la
calidad del aceite fue el analisis por cromatografia de gases se determino los
acidos grasos del aceite de aceite de Arachis Hypogaea L., (Mani), mostro
gue los acidos grasos mas importantes son el oleico (E) (37,2 %), el
palmitico (13,07%), el metil éster (40,46%) y en pequefias concentraciones
se encontrd0 los acidos arachidic (3,45%), estearico (2,02%), Behenic
(1,44%) vy linoléico (1,04%). Y la Espectrofotometria Infrarrojo, mediante las
absorciones correspondientes de la muestra de aceite de mani identificé los
acidos grasos acido oleico y linolénico. Asi corroborando y demostrando que

el aceite es de buena calidad.



